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8% massimo
80% mini

0,1% massimo
nessuno

4 Caratteristiche organolettiche
Colore ; bianco crema
Odore leggero, tipico

Caratteristiche funzionali
Capacita di gelificazione

400 grammi minimo

Caratteristiche microbiologiche

Carica batterica totale 5.000 per grammo massimo
Coliformi 10 per grammo massimo
Lieviti e Muffe 10 per grammo massimo
Salmonelle assenti in 50 grammi

Tutti gli altri parametri secondo normativa europea vigente

Condizioni di stoccaggio
Conservare in luogo asciutto. Una volta aperta la confezione il prodotto deve essere utilizzato oppure il
sacco richiuso in modo da proteggerlo dall’aria, dalla luce e dall’'umidita.

Utilizzi

Surimi, torte di pesce, salsicce cotte di bovino e di maiale, hamburger surgelati, alimenti impanati,
croquettes di patate, pastelle, ripieno di paste farcite, alimenti dietetici ed altamente proteici per
culturisti e sportivi, alimenti per piccoli animali, chiarificazione di vini e liquori ed ogniqualvolta serva
un moderato potere legante e gelificante.

Altre informazioni
In base alle esigenze della clientela questo prodotto é ottenuto da uova di galline allevate all’aperto,
allevate a terra o allevate in gabbia.
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